L]
Corse
CENTRALE DE RESTAURATION

collective commerciale catering événementielle

Menus du 31 Juillet 2017 au 11 Aot 2017

Menus PRIMAIRE

Lundi 31 Juillet 2017

Mardi 1 Aolt 2017

Mercredi 2 Aolt 2017

Jeudi 3 Aolt 2017

SALADE DE PENNE AU PESTO-BIO

NUGGETS DE POULET BIO

CAROTTES RONDELLES PERSILLEES-BIO

YAOURT AROMATISE

ABRICOT

POMME DE TERRE VINAIGRETTE

ROTI DE VEAU AU JUS

COURGETTES PERSILLEES BIO AU JUS

CHANTENEIGE

COMPOTE POMME VANILLE

SALADE TOMATE MAIS THON OLIVE

SAUTE DE BEUF

PENNE AU BEURRE-BIO

EMMENTAL

BANANE

TABOULE BIO A LA MENTHE

BOULE DE BOEUF BIO AU JUS

DUO DE HARICOTS BIO AL HUILE D
OLIVE

BOMBEL

PATISSERIE

Lundi 7 Aolt 2017

Mardi 8 Aolt 2017

Mercredi 9 Aolt 2017

Jeudi 10 Aodt 2017

MACEDOINE DE LEGUMES SAUCE
MAYONNAISE LEGERE

PENNE A LA BOLOGNAISE-BIO

EDAM BIO

COMPOTE POMME FRAISE

COEURS DE PALMIER MAIS OLIVES VERTES

OEUF A LA COQUE

POMME NOISETTE

KIRI

PECHE

SALADE PIEMONTAISE

CUISSE DE POULET ROTIE AUX HERBES-

CORS

POELEE DE LEGUMES ET FRUITS
VICTORIA

FROMAGE BLANC

MELON CORSE

FRIAND AU FROMAGE

EMINCE DE POULET A LA CORSE

BROCOLIS BIO AU JUS

SIX DE SAVOIE

PATISSERIE

CORS : produits corses ou recettes réalisées a partir de produits corses.
BIO : produits d'origine biologique rentrant dans la recette.




Vendredi 4 Aot 2017

BETTERAVE DES VINAIGRETTE-BIO

COLIN ALASKA MEUNIERE NUTRI'KIDS

PUREE DE POMME DE TERRE

LES FRIPPONS

NECTARINE

Vendredi 11 Aolt 2017

SALADE VERTE COMPOSEE

DOS DE COLIN FACON TAJINE

SEMOULE BIO

MILANETTE

ABRICOT




	PRIMAIRE-PRI NORMAL

